
Crispy Spinach Salad, Goat Cheese, Green Apple, Candied Pecans
Honey Balsamic Vinaigrette

menu 1

Ensalada de Espinacas, Queso de Cabra, Manzana Verde, Nueces Caramelizadas
Aderezo de Vinagre Balsámico con Miel

Beef Filet in Mushroom, Mustard & Red Wine Sauce
Caramelized Onion-Potato Gratin 

Sauteed Baby Vegetables

Filete de Res con Hongos, Salsa de Mostaza al Vino Tinto
Gratin de Papa y cebollas caramelizadas

Verduras cambray Salteadas

Warm Guayaba Tartlet, Almond Crumble
Papantla Vanilla Bean Ice Cream, Raspberry Coulis

Tarta de Guayaba tibia, Crujiente de Almendra
Helado de Vainilla de Papantla, Salsa de Frambuesa

Menu Price per person / Precio de Menu por persona: $455 pesos

Glassware, China, Cuttlery & Waiter per person / Cristalería, Vajilla,
 Cubertería y Anfitrión por persona: $150 pesos

Includes NAEF CUISINE’s freshly baked breads & herbed butter
Incluye pan artesanal de la casa y mantequilla de hierbas

Menu Proposals
Plated / Emplatado 
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There is a $10,000.- pesos minimum Food order. Taxes, Service, & Rentals are not included. Prices are subject to change without 
notice. El pedido mínimo es de $10,000.-  pesos en alimentos. Impuestos, Servicio & equipo de renta no están incluidos. Los precios
 están sujetos a cambio si previo aviso.



Spicy Shrimp Coconut Soup with Lemongrass
Shitake Mushroom

Sopa de Coco con Camarones Medio Picante y Citronela
Hongos Shitake

Grilled Mahi Mahi, Roasted Pepper Vinaigrette
Cilantro Infused Rice

Dorado a la parilla, Vinagreta de Pimentones Dulces Asados
Arroz al Cilantro

House Made Mandarin Sorbet and 
Or Green Tea Ice Cream with Candied Ginger Tuile

Sorbete de Mandarina de la Casa y Litchis Helados 
O Helado de Te Verde con Teja de Jengibre Confitado

Iced Lytchees

Menu Price per person / Precio de Menu por persona: $405 pesos

Glassware, China, Cuttlery & Waiter per person / Cristalería, Vajilla,
 Cubertería y Anfitrión por persona: $150 pesos

Includes NAEF CUISINE’s freshly baked breads & herbed butter
Incluye pan artesanal de la casa y mantequilla de hierbas
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Asparragus Soup, Scented with Tarragon

Sopa de Espárragos perfumada al Estragon

Tequila Sauteed Jumbo Shrimps with Guajillo Chili and Garlic Chips
Sweet Potatoe Puree with Chipotle & Baby Vegetables

Camarones Gigantes salteados con Chile Guajillo y Chips de Ajo
Puree de Camote al Chipotle & Verduras Cambray de la temporada

Trio of House Made Tropical Sorbets over a Fresh Fruit Salad
(Sorbets: Banana, Papaya, Hibiscus, Pineapple, Watermelon, Mango)

Trio de Sorbetes Tropicales NAEF CUISINE sobre Ensalada de Frutas Frescas
(Sorbetes: Platano, Papaya, Jamaica, Piña, Sandia, Mango)

Menu Price per person / Precio de Menu por persona: $475 pesos

Glassware, China, Cuttlery & Waiter per person / Cristalería, Vajilla,
 Cubertería y Anfitrión por persona: $150 pesos

Includes NAEF CUISINE’s freshly baked breads & herbed butter
Incluye pan artesanal de la casa y mantequilla de hierbas
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Classic Caesar Salad
Reggiano Cheese, Creamy Dressing, Garlic Croutons

Clásica Ensalada César
Queso Reggiano, Creamy Dressing, Crotones al Ajo

Grilled Skirt Steak, Traditional Herb Chimichurri Sauce
Cumin Fried Potatoes

Roasted Baby Carrots & Onions with balsamic

Filete de Arrachera, Salsa Tradicional Chimichurri de Hierbas
Gajos de Papa al Comino

Zanahorias y cebollitas cambray asadas al horno con balsamico 

Warm & Creamy Belgian Bittersweet Chocolate Cake,
House Made Passion Fruit Sorbet

Pastel de chocolate Belga Semi Amargo con centro cremoso
Sorbete de Maracuya de la Casa 

Menu Price per person / Precio de Menu por persona: $385 pesos

Glassware, China, Cuttlery & Waiter per person / Cristalería, Vajilla,
 Cubertería y Anfitrión por persona: $150 pesos

Includes NAEF CUISINE’s freshly baked breads & herbed butter
Incluye pan artesanal de la casa y mantequilla de hierbas
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Seared Sea Scallops
With Hazelnut Butter, and Orange and Fennel Salad

Callos de Hacha Sellados
Con mantequilla de avellana, Ensalada de Naranja e Hinojo

Carrot Ginger Soup

Soft and creamy Café Latte Cheesecake, New York Style
Espresso Coulis

Cheesecake suave y cremoso de Café Latte, Estilo Nueva York
Coulis de Espresso

Grilled Salmon, Roasted Lemon and Caper dressing
Sauteed Spinaches with Garlic and Butter over Creamy Lentils

Filete de Salmón a la Plancha, Salsa de Limones Asados y Alcaparras
Espinacas salteadas al Ajo y Mantequilla sobre una Cama de Lentejas

Menu Price per person / Precio de Menu por persona: $525 pesos

Glassware, China, Cuttlery & Waiter per person / Cristalería, Vajilla,
 Cubertería y Anfitrión por persona: $150 pesos

Includes NAEF CUISINE’s freshly baked breads & herbed butter
Incluye pan artesanal de la casa y mantequilla de hierbas

Crema de Zanahoria y Jengibre
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Rich and Flavourfull Tortilla Soup
Traditional Garnishes

Sopa de Tortilla
Guarnicion Tradicional

Grilled Tender New York Steak, Green Pepper Sauce
Smooth Rosemary Potatoe Puree

Sauteed Mushrooms with White Wine

Filete New York Asado con Salsa de Pimienta Verde
Puré de Papa suave al Romero
Champiñones al Vino Blanco

Pumpkin Mousse with Spices, Candied Pumpkin Seeds

Mousse de Calabaza con especias, Semillas caramelizadas 

Menu Price per person / Precio de Menu por persona: $400 pesos

Glassware, China, Cuttlery & Waiter per person / Cristalería, Vajilla,
 Cubertería y Anfitrión por persona: $150 pesos

Includes NAEF CUISINE’s freshly baked breads & herbed butter
Incluye pan artesanal de la casa y mantequilla de hierbas
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Risotto with Mixed Seafood
Shrimps, Mussels, Softshell Crab

Risotto de Mariscos al Vino Blanco
Camarones, Mejillones, Jaiba

Seared Ahi Tuna, Green Onion-Wasabi Sauce
Cherry Tomatoes, Carrots, Baby Lettuces

Ginger Orange Dressing

Atun Sellado, Salsa de Wasabi y Cebolla Verde
Tomates Cherry, Zanahorias, Lechugas Cambray

Aderezo de Naranja con Jengibre

Warm Forrest Berries served with Natural Yogurt Ice Cream
Chocolate dipped Cigarrette Biscuit

Copa de Moras del Bosque servidas tibias y Helado de Yogurt Natural
Galleta cigarrillo bañada con Chocolate

Menu Price per person / Precio de Menu por persona: $480 pesos

Glassware, China, Cuttlery & Waiter per person / Cristalería, Vajilla,
 Cubertería y Anfitrión por persona: $150 pesos

Includes NAEF CUISINE’s freshly baked breads & herbed butter
Incluye pan artesanal de la casa y mantequilla de hierbas
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Arugula and Prosciutto Salad with Pears, Blue Cheese
Toasted Walnut Vinaigrette 

Ensalada de Arugula, Jamon Serrano con Peras y Queso Azul
Vinagreta de Nueces tostadas

Tangerine Glaze Duck and Peppered Fig Sauce
Almond Couscous
Vegetable Bouquet

Pato Glazeado con Mandarina y salsa de Higos
Couscous con Almendras

Bouquet de Vegetales

Vainilla bean Cardamom Crème Brulée

Crème Brulée de Vainilla natural y Cardamomo

Menu Price per person / Precio de Menu por persona: $485 pesos

Glassware, China, Cuttlery & Waiter per person / Cristalería, Vajilla,
 Cubertería y Anfitrión por persona: $150 pesos

Includes NAEF CUISINE’s freshly baked breads & herbed butter
Incluye pan artesanal de la casa y mantequilla de hierbas
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Gorgonzola and Ricotta Ravioli
Walnut, Parsley & Tarragon Sauce

Ravioles con Ricotta y Gorgonzola
Salsa de Nuez, Perejil y Estragón

Grilled Lobster
with summer Vegetables and Spicy Herbed Butter

Coconut Ginger scented rice

Langosta a la parrilla
Calabaza amarilla y verde, Pimiento rojo, Mantequilla de Hierbas

Arroz al Coco y Jengibre

Vacherin with Pistachio & Fior di Latte Ice Cream 
Grand Marnier Ganache

Merengue relleno con helado de Pistache y Flor de leche
Ganache de Grand Marnier

Menu Price per person / Precio de Menu por persona: $585 pesos

Glassware, China, Cuttlery & Waiter per person / Cristalería, Vajilla,
 Cubertería y Anfitrión por persona: $150 pesos

Includes NAEF CUISINE’s freshly baked breads & herbed butter
Incluye pan artesanal de la casa y mantequilla de hierbas
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